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Dr. Alejandro Fecha: 15-02_202? A.IMENTACION
_ Jose Reinel Botero

Duarte Restrepo nNombre:
80.157.790

Médico General F :
CMC 2016-17052 Edad:____ Sexo D. Identidad: I,

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.
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Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 415 0119 - Bogot4, D.C. - Colombia

—
LABORATORIO CLINICO LIMENTACION -
Universidad Libre
Bacteridlogo ANA
Paciente: JOSE REINEL BOTERO
CiC: 80.157.790
Fecha: 15/02/2025
KOH UNAS: Negativo paraq hongos y Levaduras
FROTIS DE GARGANTA:  Diplococos Gram Positivos +
Bacilos Gram Negativos -
Cocos Gram Positivos

Frotis de Garganta Normal
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Cel: 3144150119 - Bogotd - Colombia




OBJETIVO

TEMARIO Y CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS

Dar cumplimiento a la politica de Calidad del Establecimiento con el fin de garantizar la salud de nuestros clientes, Cumplir con las normas
para disminuir los riesgos de contaminacién dando cumplimiento a la norma vigente.

METODOLOGIA

Aprendizaje Visual, Aprendizaje Auditiva, Andlisis, evaluativo entre otros

DURACION

10 horas anuales

norma vigente dando cumplimiento al Capitulo 11l Articulos 12 y 13.

MODULO 1 FECHA MODULO 2 FECHA MODULO 3 FECHA
LEGISLACION VIGENTE 18 TIPOS DE CONTAMINACION 24 PLAN DE SANEMIENTO 17
o BASICO FERRER
ALIMENTOS Resolucién ENERO ENERO : ) FEBRERO
FISICA 3Qué es?, importancia Ao
2674/2.013 2.025 QUIMICA 2.025 2.025
CARMCOS Decreto 1500 — BIOLOGICA POES - ;Qué es?
Bt CRUZADA O TRANSMITIDA Registros o planillas spara q se
PESCA Decreto 561/1984 diligencian?
BEBIDAS Decreto 1366 de 2.020
Decreto 1686 de 2.012
LA IMPORTANCIA DE LA METODOS DE CONSERVACION | INTENCIDAD | TRANSPORTE DE ALIMETOS INTENCIDAD
Limpieza y Desinfeccién INTENCIDAD | Efecto de la temperatura HORARIA HORARIA
HORARIA _ | Calor Cudles son las exigencias para
Frio transportar y evitar contaminar
Medio Ambiente el producto
USO DE EPP CADENA DE FRIO MICROORGANISMOS
(elementos de proteccién) Refrigeracion y congelacién 3 HORAS | Benéficos en la industria 3 HORAS
3 HORAS 30 MINUTOS | alimentaria
30 MINUTOS Nocivos para la salud e N
BPM Responsabilidades del MANEJO DE AGUA POTABLE
(buenas pricticas de MANIPUEADOR DEAUMETOS |- = = = | o oo oo Opl grea ndir
manufactura) Importante contar con tanque
de reserva e
ETA CONTROL DE PLAGAS CONTROL DE PREVENCION EN
(enfermedades transmitidas por MANEJO DE RESIDUOS LA SALUD (COVID — OTROS)
alimentos) SOLIDOS
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PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA
18 DE ENERO 2.025 24 DE ENERO 2.025 17 DE FEBRERO 2.025
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(" LA RETROALIMENTACION DE 1A s S
| CAPACITACION ES = :
@ ERHOLE 1A | RESPONSABILIDAD DEL Co g A
: AUTENTICIDAD } MANIPULADOR DE ALIMENTOS, AL | ASISTENCIA %
72 /CORREO: capacitaras@gmailcom | cuMPLIR CON LAS 10 HORAS O IMENTO o
PBx.v/sn 5260905 — 314 4150119 e = SELLO SECO

ALIMENTACION SANA
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Autenticacion de Certificado de Vigencia y qmocodcntu Disciplinarios

ALIMENTACION SANA

Prefesion

Mtricuta

PUNCE B 2 ) NGENERIA DE AUMENTON Z
. %

I A
f 5. 2 SR R ST RIVEEL

A PARTIR DEL 1 DE NOVIEMBRE

2023
$4) RA M RICA
FORMA PARTE DE NUESTRA o 4, bl
EMPRESA ’
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OLGA LUCIA AGUIRRE 5 o s
TP 25254-260941 CND ol At
C.C. 52103484 i e e e i

‘.} LU"N'& | .Conlulh Estado de Tramite

. A Consulta Estacio de Tramite

Apreciado umno

f}* N g" EN CUMPLIMIENTO CON EL ARTICULO 13 DE LA RESOLUCION
VI8 | 2674 DE 2013, ESTE DOCUMENTO SE UTILIZA UNICA Y
| EXCRUSIV RASCOMPROBAR LA IDONEIDAD DEL
| CAPACITADOR.

ALIM EMI AGION

CORREO: capacitar.as@gmail.com
PBX: 311 5260905 — 314 4150119
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